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Hydrolizowane proteiny ryzu (Hydrolyzed Rice Protein)

Karta Techniczna (TDS)

1. IDENTYFIKACJA PRODUKTU

Nazwa produktu Hydrolizowane proteiny ryzu (Hydrolyzed Rice Protein)

Nazwa INCI Aqua, Hydrolyzed Rice Protein, Leuconostoc/Radish Root Ferment Filtrate

Forma handlowa Ptynny hydrolizat biatka ryzu w roztworze wodnym

Zastosowanie Przemyst kosmetyczny — surowiec do produkcji kosmetykéw (kondycjonowanie skéry i wioséw).

Zastosowania profesjonalne i amatorskie (DIY); brak ograniczen co do kregu odbiorcéw
Producent Dostawca surowcédw kosmetycznych, Wiochy

Dystrybutor esent.pl — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska, ul. Ostoi-Zagdrskiego 34, 71-810 Szczecin |
bok@esent.pl

Certyfikaty Brak w dokumentacji dostawcy

2. WLASCIWOSCI FIZYKOCHEMICZNE

Postac Ciecz przezroczysta do lekko metnej

Barwa Jasnobrazowa do bursztynowej

Zapach Charakterystyczny

pH (bezposrednio) 4,0-6,0

Substancja nielotna (1 g/ 2 h/105°C) 17,0-25,0%

Temperatura wrzenia 100°C

Temperatura zamarzania 0°C

Temperatura zaptonu > 93°C (> 200°F)

Wiasciwosci utleniajace Nie utleniajacy wg kryteriow WE

Rozpuszczalnos¢ w wodzie Rozpuszczalny

Metale ciezkie tacznie =20 ppm (Pb = 10; As = 2; Cd = 1 ppm)

3. SKLAD INCI

Sktadnik INCI Funkcja

Aqua (Water) 7732-18-5 231-791-2 ~73% Rozpuszczalnik

Hydrolyzed Rice Protein 100209-45-8 309-353-8 ~25% Kondycjonowanie skéry i wtoséw, humektant
Leuconostoc/Radish Root Ferment Filtrate 1686112-10-6 283-918-6 ~2% Zabezpieczenie surowca (wtérne dziatanie przeciwdrobnoustrojowe)

(lub 84775-94-0)

4. CZYSTOSC MIKROBIOLOGICZNA

Ogélna liczba drobnoustrojéw < 100 CFU/g; brak patogenéw
Drozdze i plesnie < 100 CFU/g

Bakterie Gram-ujemne 0 CFU/g

Patogeny (Pseudomonas, E. coli, S. Nieobecne

aureus, C. albicans)

5. WEASCIWOSCI | ZASTOSOWANIE W KOSMETYKACH

Funkcja Kondycjonowanie skéry i wioséw; humektant; film powierzchniowy

Na wiosy Osadza sie na wtdknie i kondycjonuje jego powierzchnie; poprawia gtadkos¢ i wyglad

Na skoére Tworzy na powierzchni cienki film wygtadzajacy

Humektant Aminokwasy i peptydy wigza wode w formule (dziatanie nawilzajace)

Pochodzenie Roslinne (ryz), weganski

Tolerancja Wg badan producenta niedraznigcy dla skéry i oczu (modele Irritection), niebedacy pierwotnym

czynnikiem uczulajagcym

6. WSKAZOWKI FORMULACYJNE

Zalecane stezenie 1,0-10,0% (typowo dla hydrolizatéw biatka 2-5%)

Faza dodawania Faza wodna, dodawac w temperaturze ponizej 40°C

Temperatura procesu Ponizej 40°C — unikac wysokich temperatur (hydrolizat wrazliwy na ciepto)

Wptyw na pH formuty Surowiec ma pH 4,0-6,0; uwzgledni¢ przy ustalaniu pH gotowej formuty (proteiny stabilne w lekko
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Bilans konserwacji

Typ produktow

7. PRZECHOWYWANIE | TRWALOSC

kwasnym srodowisku)

Ferment z rzodkwi zabezpiecza sam surowiec w opakowaniu. Nie figuruje w zataczniku V rozp.
1223/2009 i nie wystarcza dla gotowego kosmetyku — recepture skonserwowac wtasnym uktadem;
skutecznosc¢ rozstrzyga test obcigzeniowy 1ISO 11930

Odzywki, maski, szampony i produkty do wtoséw; kremy, serum i produkty do skéry; kosmetyki
myjace

Warunki przechowywania

Uwaga

Trwatoscé
Niezgodnosci

Opakowanie

Przechowywa¢ w suchym miejscu, w szczelnie zamknietym opakowaniu, chroni¢ przed swiattem
stonecznym. Temperatura nie wyzsza niz 32°C (optymalnie 23-25°C, dopuszczalnie 16-32°C). Nie
zamrazad

Moze wykazywad osad przy przechowywaniu — przed uzyciem dobrze wymieszac. Przy niskich
temperaturach dopuszczalne delikatne ogrzanie do 45-50°C i wymieszanie

Termin przydatnosci dla danej partii podaje Certyfikat Analizy (CoA)
Silne utleniacze

100 ml

8. CERTYFIKACJA | OSWIADCZENIA

GMO

Vegan
Cruelty-free
Pochodzenie

Konserwacja

Alergeny
Klasyfikacja CLP
Zgodnos¢ z rozp. kosmetycznym

Biodegradowalnosc¢

Brak deklaracji dostawcy

Tak — surowiec pochodzenia roslinnego (ryz)
Tak — nietestowany na zwierzetach

Roslinne (ryz)

Filtrat z fermentacji korzenia rzodkwi — sktadnik o wtérnym dziataniu przeciwdrobnoustrojowym:; nie
konserwant wg zat. V rozp. 1223/2009

Nie zawiera dodanych substancji zapachowych z zat. Ill rozp. (WE) 1223/2009
Nie klasyfikowany jako niebezpieczny wg rozp. (WE) 1272/2008

Spetnia wymogi rozp. (WE) 1223/2009

tatwo biodegradowalny (87,55% po 28 dniach)

WERSJA | ZMIANY
Wersja

Zmiany w tej wersji

Podstawa dokumentu
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Usunieto nazwe handlowga surowca i kod producenta; genericyzacja danych producenta (sekcja 1).
Usunieto wyniki partii z parametréw fizykochemicznych — pozostawiono zakresy specyfikacji (sekcja
2). Skorygowano funkcje sktadnikéw wg Coslng; ferment opisano jako zabezpieczenie surowca, nie
,konserwant naturalny" (sekcja 3). Sekcje 5 przemianowano na ,Wtasciwosci i zastosowanie w
kosmetykach" i usunieto twierdzenia o wnikaniu w strukture wtosa, wzmacnianiu oraz wigzaniu wody
w warstwie rogowej — surowiec pracuje na powierzchni; sekcje 6 na ,Wskazdéwki formulacyjne" z
wierszami o wptywie na pH i o bilansie konserwacji. Trwato$¢ i PAO zastgpiono odestaniem do CoA,
usunieto dane partii; opakowanie zmieniono na detaliczne ESENT 100 ml (sekcja 7). Usunieto
o$wiadczenia free-from (parabeny, formaldehyd, izotiazolinony) oraz niepotwierdzone ,Wolny od
GMO" (sekcje 1, 8)

Karta informacyjna (SIS) i certyfikat analizy dostawcy surowca. ESENT nie wykonuje wtasnych badan
— dane przeniesiono z dokumentacji dostawcy

Informacje zawarte w niniejszej karcie opierajg sie na aktualnym stanie wiedzy i nie stanowig gwarancji wtasciwosci produktu. Uzytkownik zobowigzany jest do

przestrzegania obowigzujacych przepiséw.
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