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Wyciag z jagod acai (kwas ferulowy 4-5%)

Karta Techniczna (TDS)

1 IDENTYFIKACJA PRODUKTU

Nazwa produktu Wyciag z jagéd acai (kwas ferulowy 4-5%)
Nazwa INCI Euterpe Oleracea Fruit Extract, Lactobacillus Ferment
Definicja surowca Wodny wycigg z owocéw palmy acai (Euterpe oleracea Mart., Arecaceae) poddany fermentacji z udziatem bakterii kwasu

mlekowego, standaryzowany na zawartos¢ kwasu ferulowego

Nr CAS 879496-95-4 (sktadnik gtéwny)

Nr WE / EINECS Brak — surowiec nie figuruje w wykazie EINECS

Nr Cosing 56058 (Euterpe Oleracea Fruit Extract); 34816 (Lactobacillus Ferment)

Funkcje wg Cosing Euterpe Oleracea Fruit Extract — kondycjonowanie skéry, kondycjonowanie wtoséw. Lactobacillus Ferment —
kondycjonowanie skéry, dziatanie przeciwdrobnoustrojowe

Postad Ciecz klarowna do lekko metnej

Zastosowanie Przemyst kosmetyczny — surowiec do produkcji kosmetykéw. Zastosowania profesjonalne i amatorskie (DIY); brak

ograniczen co do kregu odbiorcow

Zastosowania odradzane Stosowanie inne niz zewnetrzne w produktach kosmetycznych

Dystrybutor / konfekcjoner ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska, ul. Ostoi-Zagérskiego 34, 71-810 Szczecin, Polska | bok@esent.pl | tel. +48
530 176 850

Producent Producent surowcéw kosmetycznych, Wtochy

2 SKLAD JAKOSCIOWY I ILOSCIOWY

s  Juwe  [aw ]

Euterpe Oleracea Fruit Extract 879496-95-4 brak 98,00 Kondycjonowanie skoéry i wtoséw; nosnik kwasu
ferulowego
Lactobacillus Ferment 68333-16-4 lub 1686112-  brak 2,00 Kondycjonowanie skéry; dziatanie
36-6 przeciwdrobnoustrojowe — zabezpieczenie

surowca w opakowaniu

Zawartos¢ kwasu ferulowego w surowcu: 4,0-5,0% — parametr standaryzacji oznaczany analitycznie, nie osobno deklarowany sktadnik wykazu INCI. W wykazie
sktadnikdéw gotowego kosmetyku (art. 19 rozporzadzenia 1223/2009) wymienia sie wytacznie nazwy INCI podane w tabeli powyzej.

3 POCHODZENIE | PROCES OTRZYMYWANIA

Surowiec wyjsciowy Owoce palmy acai (Euterpe oleracea), Brazylia

Przebieg procesu Ekstrakcja wodna owocéw, nastepnie fermentacja z udziatem bakterii Lactobacillus. Producent deklaruje, ze fermentacja
prowadzona jest w warunkach stresu biotycznego i stuzy podniesieniu zawartosci metabolitéw wtérnych, w tym kwasu
ferulowego. Materiat standaryzowany do zawartosci 4,0-5,0% kwasu ferulowego

Rozpuszczalnik Woda

Barwa a barwa owocu Barwa surowca (maks. 9 wg skali Gardnera) jest znacznie jasniejsza od barwy owocu. Antocyjany odpowiadajgce za
ciemnofioletowy kolor acai nie przechodza do wyciggu w ilosciach nadajacych mu kolor

Rozréznienie od pozostatych Z owocdw Euterpe oleracea pozyskuje sie takze: olej z owocéw (Euterpe Oleracea Fruit Oil, Coslng 56059) — materiat

materiatéw z tej samej rosliny ttuszczowy do fazy olejowej, o odmiennym profilu; sproszkowany owoc — materiat nierozpuszczalny. Niniejszy surowiec

jest wyciggiem wodnym i nie zawiera frakcji ttuszczowej

Konfekcjonowanie Surowiec przelewany do opakowan ESENT o pojemnosci 10 ml. ESENT nie prowadzi przetwarzania chemicznego materiatu

4 SPECYFIKACJA | DANE FIZYKOCHEMICZNE

Wyglad — Ciecz klarowna do lekko metnej
Barwa (skala Gardnera) — maks. 9

Zapach — Charakterystyczny

pH — 4,5-6,5

Zawartos¢ kwasu ferulowego % 4,0-5,0

Metale ciezkie ogétem ppm <20

Otéw ppm <10

Arsen ppm <2

Kadm ppm <1
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Rozpuszczalno$¢ w wodzie — Rozpuszczalny

Rozpuszczalno$¢ w rozpuszczalnikach organicznych = Nie oznaczono

Temperatura wrzenia °C 100

Temperatura zamarzania °C 0

Temperatura zaptonu °C > 93

Witasciwosci utleniajace — Materiat nieutleniajacy wg kryteriéw EC
Gestos¢ wzgledna — Brak danych producenta

Wspétczynnik podziatu (log P) — Brak danych producenta

Zakres pH stabilnosci w recepturze — Brak danych producenta

Podane wartosci sa zakresami specyfikacji. Wyniki oznaczen dla dostarczonej partii zawiera Certyfikat Analizy (CoA).

5 WLASCIWOSCI | ZASTOSOWANIE W KOSMETYKACH

Funkcje wg Cosing Kondycjonowanie skéry, kondycjonowanie wtoséw. Wpis w bazie CosIng opisuje funkcje sktadnika i nie stanowi dowodu
skutecznosci gotowego kosmetyku

Charakterystyka technologiczna Surowiec wodny, mieszalny z fazag wodna bez wspomagania. Nie wnosi frakcji ttuszczowej i nie zmienia odczucia
nattuszczenia formuty. Odczyn 4,5-6,5 miesci sie w przedziale typowym dla kosmetykéw pielegnacyjnych

Standaryzacja Zawartos¢ kwasu ferulowego oznaczana analitycznie w kazdej partii w zakresie 4,0-5,0%. Parametr pozwala kontrolowa¢
powtarzalnos$¢ receptury miedzy partiami surowca

Charakterystyka sensoryczna Ciecz o barwie do 9 wg Gardnera, zapach charakterystyczny. Przy dawkowaniu w zakresie zalecanym wptyw na barwe i
zapach formuty jest ograniczony; przy gérnym koncu zakresu zaleca sie ocene sensoryczng prototypu

Typowe kategorie produktéw Serum i esencje o bazie wodnej, emulsje lekkie, toniki i mgietki, preparaty do okolic oczu, produkty do wtoséw bez
sptukiwania

6 WSKAZOWKI FORMULACYJNE

Zalecane stezenie 1,0-10,0% (zakres podawany przez producenta)

Zawartos¢ sktadnika czynnego w Przy dawkowaniu 1,0-10,0% zawartos$¢ kwasu ferulowego w gotowej formule wynosi 0,04-0,50%
gotowym produkcie

Faza Wodna

Temperatura wprowadzania Producent nie podaje granicznej temperatury wprowadzania. Zalecenie ESENT: dodawac¢ do formuty ostudzonej ponizej
40 °C

Wptyw na pH formuty Odczyn surowca 4,5-6,5. Przy dawkowaniu do 10% wptyw na odczyn receptury jest ograniczony; przy formutach o

precyzyjnie ustawianym pH zaleca sie pomiar po wprowadzeniu surowca. Zakresu pH stabilnosci sktadnika w gotowe;j
recepturze producent nie podaje — jest to parametr odrebny od odczynu surowca

Bilans konserwacji Surowiec jest wodny i wnosi wode do receptury. Zawarty w nim ferment (2,00%) zabezpiecza produkt w opakowaniu;
przy dawkowaniu 1,0-10,0% jego udziat w gotowym kosmetyku wynosi 0,02-0,20%, czyli ponizej stezeh dziatajacych, i
nie stanowi ochrony formuty. Receptura wymaga wtasnego uktadu konserwujgcego dobranego niezaleznie od tego
surowca. Skutecznos¢ konserwacji rozstrzyga test obcigzeniowy wg 1ISO 11930. Ferment nie figuruje w zataczniku V
rozporzadzenia 1223/2009 — jest sktadnikiem o wtérnym dziataniu przeciwdrobnoustrojowym, nie konserwantem w
rozumieniu przepiséw

Uwagi procesowe Podczas stania surowiec moze wytracac osad — przed odmierzeniem wymieszac. Zjawisko odnotowane przez producenta
i nie stanowi wady materiatu

Kompatybilnosé Unika¢ kontaktu z silnymi utleniaczami. Producent nie zgtasza niezgodnosci z typowymi surowcami kosmetycznymi

Stabilnos¢ w formule Producent zaleca przeprowadzenie badan stabilnosci i czystosci mikrobiologicznej dla kazdej opracowanej formulacji

7 CzZYSTOSC MIKROBIOLOGICZNA

Ogdlna liczba drobnoustrojéw < 100 CFU/g
Drozdze i plesnie < 100 CFU/g
Bakterie Gram-ujemne 0 CFU/g
Drobnoustroje chorobotwércze Nieobecne

Producent nie wskazuje metodyk badawczych dla oznaczen mikrobiologicznych.

8 ALERGENY | OSWIADCZENIA DOTYCZACE SKLADU

Alergeny zapachowe (zat. Il rozp. Producent nie deklaruje obecnosci substancji zapachowych podlegajacych indywidualnemu oznakowaniu
1223/2009)

Substancje objete ograniczeniami zat. Zaden ze sktadnikéw wykazu INCI nie figuruje w zatgczniku Il rozporzadzenia 1223/2009
m

Zataczniki ll, IV, Vi VI Produkt nie zawiera substancji zakazanych (zat. 1l) ani barwnikéw, konserwantéw i filtréw UV objetych zatgcznikami IV-VI
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Pochodzenie Roslinne (owoce Euterpe oleracea) oraz produkt fermentacji bakterii kwasu mlekowego

Status weganski Brak deklaracji producenta

Status GMO Brak deklaracji producenta

Badania na zwierzetach Brak deklaracji producenta. Do surowca stosuje sie zakaz badan na zwierzetach wynikajacy z art. 18 rozporzadzenia (WE)
1223/2009

Nanomateriaty Brak deklaracji producenta

Informacje dla uczulonych Surowiec pochodzenia owocowego poddany fermentacji bakteryjnej. Przy nadwrazliwosci na produkty fermentacji

mlekowej zaleca sie ostroznos¢ przy formutowaniu produktéw dla skéry wrazliwej

9 KLASYFIKACJA CLP | BEZPIECZENSTWO

Klasyfikacja Produkt nie spetnia kryteridw klasyfikacji zgodnie z rozporzadzeniem (WE) 1272/2008 (CLP)

Piktogram / hasto ostrzegawcze Nie wymagane

Zwroty H Nie dotyczy

Sktadniki sklasyfikowane w Brak

mieszaninie

Zagrozenia fizyczne przy pracy Brak szczegdlnych zagrozen pozarowych i wybuchowych. Materiat nieutleniajgcy, temperatura zaptonu > 93 °C
Zakres badan producenta Brak dziatania draznigcego na skére i oczy w modelach Irritection; brak pierwotnego dziatania uczulajgcego w testach

przesiewowych DPRA (in chemico) i ARE-Nrf2 (in vitro); wynik ujemny w tescie Amesa wg OECD 471 /1SO 10993 cz. 3

Parametry niebadane Producent wskazuje jako niebadane: pierwotne dziatanie draznigce i zrgce na skére oraz toksycznos¢ ostrg doustng. Nie
badano réwniez toksycznosci podostrej i przewlektej ani toksycznosci ostrej inhalacyjnej

10 PRZECHOWYWANIE, TRWALOSC | OPAKOWANIE

Warunki przechowywania Temperatura 16-32 °C, optymalnie 23-25 °C. Nie przekraczac 32 °C. Nie zamrazac i nie naraza¢ na chtéd. Opakowanie
szczelnie zamkniete, w suchym miejscu, chronione przed Swiattem stonecznym

Postepowanie po wychtodzeniu Producent podaje procedure naprawczg dla materiatu, ktéry zmienit wyglad po narazeniu na niska temperature:
delikatnie ogrzac do 45-50 °C i miesza¢ do przywrécenia pierwotnego wygladu

Materiaty niezgodne Silne utleniacze; unika¢ ekstremalnego ciepta

Trwatosc Termin przydatnosci dla dostarczonej partii podaje Certyfikat Analizy (CoA) dotaczony do partii

Okres po otwarciu Brak danych producenta

Opakowanie Zalecane materiaty opakowaniowe: polipropylen (PP), polietylen wysokiej gestosci (HDPE). Konfekcja ESENT: 10 ml

11 INFORMACJE REGULACY)NE

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1223/2009 dotyczgce produktdw kosmetycznych.
e Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 655/2013 okreslajgce wspdlne kryteria uzasadniania oswiadczen stosowanych w zwigzku z produktami kosmetycznymi.

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1272/2008 (CLP) wraz ze zmianami.

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1907/2006 (REACH) wraz ze zmianami.

e Rozporzadzenie Komisji (UE) 2020/878 zmieniajace zatgcznik Il do rozporzadzenia (WE) nr 1907/2006.

Wytwérca gotowego kosmetyku odpowiada za sporzadzenie raportu bezpieczenstwa produktu kosmetycznego zgodnie z zatgcznikiem | rozporzadzenia 1223/2009 oraz za
zgtoszenie produktu do portalu CPNP przed wprowadzeniem do obrotu. Oswiadczenia stosowane w odniesieniu do gotowego produktu wymagaja substancjacji zgodnie z
rozporzadzeniem 655/2013.

12 PODSTAWA DOKUMENTU | ZASTRZEZENIA

Zrédta danych: dokument informacyjny o bezpieczenstwie producenta, certyfikat analizy producenta, specyfikacja i karta produktowa producenta.

Oswiadczenie: ESENT jest dystrybutorem i podmiotem konfekcjonujgcym, nie producentem i nie laboratorium badawczym. ESENT nie wykonuje wtasnych badan surowca.
Dane zawarte w niniejszej karcie zostaty przeniesione z dokumentacji producenta bez modyfikacji wartosci. Pozycje oznaczone jako brak danych nie byty przez producenta
oznaczane.

Charakter dokumentu: karta ma charakter produktowy, nie partiowy. Wyniki oznaczen oraz termin przydatnosci dla dostarczonej partii zawiera Certyfikat Analizy (CoA).

Zastrzezenie: informacje odpowiadajg aktualnemu stanowi wiedzy i nie stanowia gwarancji wtasciwosci produktu ani zapewnienia przydatnosci do konkretnego
zastosowania. Odbiorca odpowiada za sprawdzenie przydatnosci surowca we wtasnej recepturze oraz za przestrzeganie obowigzujgcych przepiséw.
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Wydanie: Lipiec 2026 | wersja v2.0 * Zastepuje: wydanie v1.0

miany w tej wersji:
Usunieto nazwe handlowa i kod produktu producenta oraz jego dane teleadresowe — dane producenta zgeneralizowano.
Skorygowano identyfikatory: przyjeto CAS 879496-95-4 wg Cosing (poprzednio zbiorowa pozycja wykazu ECHA 999999-99-4 / 310-127-6, ktdra nie jest

identyfikatorem tego surowca); dla fermentu przyjeto CAS 68333-16-4 lub 1686112-36-6 i usunieto numery 9015-54-7 / 295-635-5 nalezace do pozycji ,hydrolizaty
biatkowe".

Zmieniono nazwe sekcji 5 z ,Wtasciwosci biologiczne i dziatanie" na ,,Wtasciwosci i zastosowanie w kosmetykach"; usunieto z niej twierdzenia o dziataniu
przeciwstarzeniowym, rozjasniajacym, regeneracyjnym, wptywie na mikrobiom oraz ochronie przed fotostarzeniem.
Usunieto wyniki oznaczen dla pojedynczej partii podawane w nawiasach przy parametrach specyfikacji; pozostawiono wytacznie zakresy wymagan.
Usunieto okres przydatnosci i daty partii — wprowadzono odestanie do Certyfikatu Analizy.
Skorygowano zalecane stezenie z 1-5% na 1,0-10,0% zgodnie z zakresem podawanym przez producenta.
Uzupetniono sekcje 6 o zawartos¢ kwasu ferulowego w gotowym produkcie, wptyw na pH formuty i bilans konserwacji.
Rozdzielono wynik badania od wniosku producenta w zakresie dziatania uczulajgcego; dodano wykaz parametréw niebadanych.
Zastapiono deklaracje GMO, weganska i o badaniach na zwierzetach zapisem o braku deklaracji producenta.
Doprecyzowano zapis dotyczacy zatgcznika Ill — rozdzielono alergeny zapachowe od substancji objetych ograniczeniami.
Usunieto wzmianki o zastosowaniach spozywczych.
Dodano sekcje 3 z rozréznieniem surowca od pozostatych materiatéw pozyskiwanych z tej samej rosliny.
pracowanie: ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowroniska ¢ Kontakt: bok@esent.pl

Informacje zawarte w niniejszej karcie opieraja sie na aktualnym stanie wiedzy i nie stanowig gwarancji wtasciwosci produktu. Uzytkownik zobowigzany jest do przestrzegania
obowigzujgcych przepiséw.
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