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Karta Techniczna (TDS)

Olej z awokado, ttoczony na zimno, nierafinowany

Wydanie: Wrzesieh 2026 | v1.0 - Dokument opracowany przez ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska

Karta techniczna przenosi dane z dokumentacji producenta do formatu ESENT. ESENT jest dystrybutorem i podmiotem konfekcjonujacym — nie prowadzi wtasnych
badan i nie tworzy danych, ktérych dokumentacja producenta nie zawiera. Braki danych sg zaznaczone wprost.

Identyfikacja produktu

Nazwa produktu Olej z awokado, ttoczony na zimno, nierafinowany

Definicja surowca Olej roslinny otrzymywany przez ttoczenie na zimno z migzszu owocdéw smaczliwki wdziecznej (Persea gratissima),
nierafinowany. Produkt jednosktadnikowy — producent deklaruje zawartos¢ surowca 100 %.

Nazwa INCI Persea Gratissima Oil

Nr CAS / Nr WE 8024-32-6 - nr WE: 232-428-0

Postac Oleista ciecz, ptynna w temperaturze otoczenia; barwa z6tta do zielonej.

Zastosowanie Surowiec do produkcji kosmetykéw. Zastosowania profesjonalne i amatorskie (DIY); brak ograniczen co do kregu
odbiorcéw.

Zastosowania odradzane Zastosowania inne niz kosmetyczne.

Dystrybutor i podmiot konfekcjonujgcy ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska, ul. Ostoi-Zagérskiego 34, 71-810 Szczecin, NIP 8511218922,

bok@esent.pl, tel. +48 530 176 850

Producent Producent surowcéw kosmetycznych, Wielka Brytania. Pochodzenie surowca: Kenia, Afryka.

2  Skiad jakos’ciowy i ilosciowy

Persea Gratissima Oil 8024-32-6 232-428-0 Olej roslinny ttoczony na zimno

Produkt jednosktadnikowy — producent potwierdza sktad w oswiadczeniu o sktadzie i schemacie procesu. Numer CAS i numer WE sg zgodne we wszystkich dokumentach producenta i w
metryce sklepowej. Numeru wpisu i funkcji w wykazie Cosing nie udato sie potwierdzi¢ w dniu opracowania.

3 Pochodzenie i proces otrzymywania

Surowiec wyjsciowy

Miazsz owocow smaczliwki wdziecznej (Persea gratissima), potocznie zwanej awokado. Producent deklaruje pochodzenie surowca: Kenia, Afryka — zgodnie w obu
polach swojego arkusza os$wiadczen.

Przebieg procesu

Schemat procesu producenta: migzsz owocéw, ttoczenie na zimno, filtracja oleju, kontrola jakosci wedtug specyfikacji, pakowanie i znakowanie. Produkty uboczne: makuch
wykorzystywany w paszy oraz woski zatrzymane na ptytach filtracyjnych. Schemat nie obejmuje etapu suszenia i oddzielania nasion, ktéry producent podaje przy
olejach ttoczonych z nasion — surowcem jest tu migzsz, nie pestka. Parametréw ttoczenia producent nie podaje.

Rafinacja i jej brak

Olej nie jest rafinowany. Schemat procesu producenta obejmuje ttoczenie na zimno i filtracje — bez bielenia, dezodoryzacji i neutralizacji. Producent deklaruje, ze w
produkcji nie uzyto rozpuszczalnikéw ani konserwantéw.

Konfekcjonowanie

ESENT konfekcjonuje produkt z opakowan zbiorczych producenta bez zmiany sktadu.

a4 Specyfikacja i dane fizykochemiczne

Wyglad ocena wizualna Oleista ciecz

Barwa ocena wizualna Zébtta - zielona
Zapach ocena organoleptyczna Charakterystyczny
Liczba jodowa g/100 g 75,0 - 102,0

Liczba zmydlania mg KOH/g 175,0 - 200,0
Frakcja niezmydlajaca sie % =4,0

Liczba kwasowa mg KOH/g = 10,0

Wolne kwasy ttuszczowe % =5,0

Liczba nadtlenkowa meq Oz2/kg < 20,0

Gestos¢ wzgledna (20 °C) — 0,912 - 0,925
Wspotczynnik zatamania Swiatta (20 °C) — 1,460 - 1,470
Temperatura zaptonu °C > 280 (karta charakterystyki producenta)
Rozpuszczalnos$¢ w wodzie — Producent nie oznacza
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pH — Nie oznaczone — produkt bezwodny
Wymagania specyfikacji producenta (wersja 3.0 z 30.09.2024; powdd aktualizacji podany przez producenta: zmiany wspoétczynnika zatamania swiatfa, liczby jodowej, liczby zmydlania i
frakcji niezmydlajacej sie oraz dodanie wolnych kwaséw ttuszczowych i jednostek). Wyniki oznaczen dla konkretnej partii zawiera Certyfikat Analizy (CoA), ktérego do niniejszego
opracowania nie przekazano. Producent oznacza frakcje niezmydlajaca sie — parametr, ktérego nie podaje przy wiekszosci olejow w dokumentacji ESENT.

Profil kwaséw ttuszczowych

C16:0 Palmitynowy (nasycony) 5,0 - 25,0
Cl6:1 Palmitoleinowy (jednonienasycony, omega-7) 1,0 - 12,0
C18:0 Stearynowy (nasycony) = 3,0

C18:1 Oleinowy (jednonienasycony, omega-9) 50,0 - 74,0
C18:2 Linolowy (wielonienasycony, omega-6) 6,0 - 20,0
C18:3 Alfa-linolenowy (wielonienasycony, omega-3) < 3,0

Profil zdominowany przez kwas oleinowy — 50,0-74,0 %. Wyréznia go udziat kwasu palmitoleinowego (omega-7) na poziomie 1,0-12,0 % — w olejach roslinnych wystepuje on
rzadko i w wiekszosci surowcow opisanych w dokumentacji ESENT nie jest w ogdle oznaczany. Zwraca uwage szeroki zakres kwasu palmitynowego (5,0-25,0 %), co oznacza duzg
zmiennos$¢ miedzy partiami. Producent nie oznacza tokoferoli, fitosteroli ani lecytyny; oznacza natomiast frakcje niezmydlajaca sie, w ktorej zwigzki te sie mieszcza.

Przeliczenie ESENT — ile zasady do zmydlenia. Producent podaje liczbe zmydlania 175,0-200,0 mg KOH/g. llos¢ wodorotlenku sodu wylicza sie z niej, mnozac przez iloraz mas
molowych obu zasad: 40,00 /56,11 = 0,713.

Wodorotlenek sodu (NaOH) 125-143 g
Wodorotlenek potasu (KOH) 175-200¢g

Wartosci podano bez zapasu ttuszczowego i dla zasady o czystosci 100 %. Liczbe zmydlania dla konkretnej partii podaje jej Certyfikat Analizy.

Liczba jodowa. Producent oznacza jg wprost i podaje zakres 75,0-102,0 g/100 g. Kontrolnie: przeliczenie profilu kwaséw ttuszczowych wzorem 0,860 x oleinowy + 1,732 x linolowy +
2,616 x linolenowy daje od okoto 54 dla dolnych granic do okoto 105 dla gérnych, co zakres deklarowany przez producenta potwierdza. Wartosci te plasujg surowiec wsréd olejéw o
umiarkowanej podatnosci na utlenianie, wyraznie ponizej progu, od ktérego materiaty porowate nasgczone olejem mogg sie samonagrzewac.

5  Wiasciwosci i zastosowanie w kosmetykach

Charakterystyka technologiczna

Olej przeznaczony do fazy ttuszczowej receptury, nierozpuszczalny w wodzie. Profil zdominowany przez kwas oleinowy (50,0-74,0 %), przy udziale kwasu linolowego
6,0-20,0 % i palmitoleinowego 1,0-12,0 %. Kwasy nasycone, palmitynowy i stearynowy, odpowiadaja za 5-28 % profilu — gérna granica jest tu wysoka jak na olej ptynny,
co moze ttumaczy¢ sktonnos¢ do metnienia w chtodzie. Gestos¢ wzgledna 0,912-0,925, wspdtczynnik zatamania Swiatta 1,460-1,470, liczba kwasowa do 10,0 mg KOH/g,
liczba nadtlenkowa ponizej 20,0, frakcja niezmydlajgca sie do 4,0 %. Producent nie oznacza lepkosci kinematycznej.

Charakterystyka sensoryczna
Oleista ciecz o barwie zéttej do zielonej i charakterystycznym zapachu. Producent nie opisuje zapachu blizej.

Funkcje sktadnika
Numeru wpisu i funkcji w wykazie Cosing nie udato sie potwierdzi¢ w dniu opracowania. Parametr pozostaje do uzupetnienia.

Z profilu kwaséw ttuszczowych wynika pozycjonowanie tego surowca: to olej oleinowy, o umiarkowanej liczbie jodowej i z oznaczona frakcja niezmydlajaca sie do 4,0
% — parametrem, ktérego producent nie podaje przy pozostatych olejach w dokumentacji ESENT.

Zakres danych producenta

Dokumentacja producenta obejmuje specyfikacje (wersja 3.0 z 30.09.2024), karte charakterystyki, oSwiadczenie o sktadzie ze schematem procesu, arkusz oswiadczen
produktowych, karte produktowa i deklaracje alergenéw. Certyfikatu Analizy dla partii nie przekazano. Producent nie oznacza tokoferoli, fitosteroli, lecytyny ani
lepkosci kinematycznej i nie podaje specyfikacji mikrobiologicznej.

Typowe kategorie produktéw
Producent nie wskazuje kategorii produktéw. Typowe obszary zastosowania surowca o takim profilu:

e faza ttuszczowa emulsji i serum olejowych

e olejki i balsamy do ciata

e preparaty do wioséw i do skéry gtowy

e mydta wytwarzane metoda rzemiesiniczg — producent podaje liczbe zmydlania, przeliczenie na wodorotlenek sodu znajduje sie w sekcji 4

6 Wskazowki formulacyjne

Stezenie Dokumentacja producenta nie zawiera zalecanego zakresu dawkowania.
Faza Faza ttuszczowa. Produkt jest nierozpuszczalny w wodzie.
Temperatura Producent nie podaje temperatury dodawania surowca do receptury. Przy oleju nierafinowanym warto wprowadzac

go mozliwie pézno i w mozliwie niskiej temperaturze.
Wptyw na pH formuty Produkt bezwodny — nie wnosi wody i nie wptywa na pH fazy wodnej receptury.

Bilans konserwacji Surowiec jest bezwodny i nie wnosi ani wody, ani wtasnego konserwantu — producent potwierdza, ze w produkcji nie
uzyto rozpuszczalnikéw ani konserwantéw. Nie zwalnia to receptury z konserwacji.

Stabilnos$¢ oksydacyjna Liczba jodowa 75,0-102,0 plasuje surowiec wsréd olejéw o umiarkowanej podatnosci na utlenianie. Producent
deklaruje trwatos¢ 18 miesiecy — krdcej niz przy wiekszosci olejéw w dokumentacji ESENT.

Zachowanie w niskiej temperaturze Udziat kwaséw nasyconych siega wedtug specyfikacji 28 %, co przy tej grupie olejow wigze sie ze sktonnoscig do
metnienia w chtodzie. Producent tego zachowania nie opisuje.
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Zgodnosé Producent wskazuje jako niezgodne silne utleniacze.

Karta podaje wytacznie dane pochodzace z dokumentacji producenta. Zakres dawkowania stosowany w praktyce ESENT podano w opisie produktu w sklepie esent.pl.

7 Czystos¢ mikrobiologiczna

Producent nie podaje specyfikacji mikrobiologicznej i wskazuje jako powdd sterylizacje produktu w procesie. Deklaruje brak wykrywalnych pozostatosci pestycyddéw oraz
zgodnos¢ z rozporzgdzeniem (UE) 2023/915 w zakresie metali ciezkich, dioksyn, dioksynopodobnych PCB, benzo[alpirenu i wielopierscieniowych weglowodoréw
aromatycznych. Deklaruje takze brak mikotoksyn oraz brak napromieniania na kazdym etapie produkcji. Produkcja w systemie HACCP i wedtug zasad GMP.

8 Alergeny i oswiadczenia dotyczace skiadu

Alergeny pokarmowe Producent nie stwierdza w produkcie zadnej z czternastu grup alergenéw pokarmowych ani jako
zanieczyszczenia krzyzowego. W jego zaktadzie obecne sg natomiast zboza zawierajace gluten, orzeszki ziemne,
soja, mleko, orzechy, seler, gorczyca i sezam.

Substancje zapachowe podlegajgce Producent przekazat deklaracje obejmujacag 26 substancji zapachowych z zatacznika Ill w brzmieniu sprzed
deklarowaniu rozporzadzenia (UE) 2023/1545 i dla kazdej z nich podaje 0,000 %. Deklaracja nie obejmuje pozycji dodanych
tym rozporzadzeniem.

Gluten Producent deklaruje, ze produkt nie zawiera sktadnikéw glutenowych.

9 Klasyfikacja CLP i bezpieczenstwo

Klasyfikacja wg 1272/2008 Produkt nie jest sklasyfikowany. Producent stwierdza, ze materiat nie spetnia kryteriéw klasyfikacji.
Piktogram Brak

Hasto ostrzegawcze Brak

Zwroty H Brak

Sktadniki sklasyfikowane Brak — produkt jednosktadnikowy, niesklasyfikowany. Sktadnik nie figuruje w czesci 3 zatacznika VI do

rozporzadzenia (WE) nr 1272/2008.

Status CMR Producent deklaruje, ze produkt nie jest klasyfikowany jako rakotwdérczy, mutagenny ani dziatajgcy szkodliwie na
rozrodczos$¢ w rozumieniu rozporzadzenia 1272/2008.

Zagrozenia fizyczne przy pracy Temperatura zaptonu przekracza 280 °C. Liczba jodowa 75,0-102,0 nie siega progu, od ktérego materiaty porowate
nasaczone olejem moga sie samonagrzewac.

Transport Produkt nie jest klasyfikowany jako towar niebezpieczny w transporcie.

Szczegdétowe informacje zawiera Karta Charakterystyki (SDS) tego produktu.

10 Przechowywanie, trwatosc i opakowanie

Warunki przechowywania W miejscu chtodnym, suchym i wentylowanym, w szczelnie zamknietym opakowaniu, chroniagc przed swiattem i z
dala od Zrddet zaptonu.

Opakowanie Pojemnik zamyka¢ po kazdym uzyciu.

Materiaty niezgodne Silne utleniacze.

Warunki, ktérych nalezy unikaé Przechowywanie w wysokiej temperaturze i w Swietle.

Trwatos¢ Producent deklaruje 18 miesiecy. Termin przydatnosci dla danej partii podaje aktualny Certyfikat Analizy (CoA).
Okres po otwarciu Brak danych producenta.

11 Informacje regulacyjne

Rozporzadzenie (WE) nr 1223/2009 dotyczace produktéw kosmetycznych — producent potwierdza, ze produkt nie znajduje sie w wykazie substancji
zakazanych w kosmetykach i nie zawiera parabenéw, konserwantdw objetych ograniczeniami, barwnikéw ani filtréw UV. Przynaleznosci do zatacznikéw 11-VI nie
udato sie sprawdzi¢ w wykazie Cosing w dniu opracowania.

Artykut 19 ust. 1 lit. g) — w wykazie sktadnikdw gotowego kosmetyku surowiec wymienia sie jako Persea Gratissima Oil.

Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 655/2013 — wspdlne kryteria dotyczace oswiadczen o produktach kosmetycznych.

Rozporzadzenie (WE) nr 1272/2008 (CLP) — produkt niesklasyfikowany; substancja nie figuruje w czesci 3 zatgcznika VI.

Rozporzadzenie (UE) 2023/1545 — deklaracja alergenéw zapachowych producenta jest sporzadzona w brzmieniu sprzed tej nowelizacji, w wykazie 26
pozycji.

Rozporzadzenie (UE) 2023/915 — producent powotuje sie na to rozporzadzenie w zakresie limitéw zanieczyszczen; jest to tekst obowigzujacy.

Rozporzadzenie (UE) 2023/2055 — producent deklaruje, ze produkt nie zawiera mikrodrobin plastiku ani za nie nie jest uznawany.

Rozporzadzenie (UE) nr 511/2014 (protokét z Nagoi) — producent deklaruje, ze materiat nie jest objety zakresem tego rozporzadzenia.

ISO 16128 — producent deklaruje zawarto$¢ pochodzenia naturalnego 100 % i wskaznik pochodzenia naturalnego 1.

Gotowy kosmetyk wprowadzany do obrotu wymaga raportu oceny bezpieczenstwa zgodnie z art. 10 i zatgcznikiem | rozporzadzenia 1223/2009 oraz zgtoszenia w portalu
CPNP. Obowigzek ten spoczywa na osobie odpowiedzialnej za produkt kohcowy.

12 Podstawa dokumentu i zastrzezenia

Zrédta: Specyfikacja producenta (wersja 3.0 z 30.09.2024), karta charakterystyki producenta, oéwiadczenie o sktadzie ze schematem procesu, arkusz o$wiadczen
produktowych, karta produktowa i deklaracja alergenéw. Przeliczenie liczby zmydlania na wodorotlenek sodu oraz kontrolne przeliczenie liczby jodowej z profilu kwaséw
ttuszczowych — obliczenia ESENT, wzory podano w sekcji 4.

ESENT nie prowadzi wtasnych badan laboratoryjnych i nie modyfikuje sktadu produktu. Dane w niniejszej karcie pochodzg z dokumentacji producenta. Przeliczenia liczby
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zmydlania i liczby jodowej wykonano wytacznie z liczb podanych przez producenta i podano wraz ze wzorami.

Karta dotyczy produktu, nie konkretnej partii. Wyniki oznaczen, numer partii i termin przydatnosci zawiera Certyfikat Analizy (CoA), ktéry ESENT udostepnia na zadanie
pod adresem bok@esent.pl.

Informacje zawarte w karcie stuzg wsparciu formulatora. Nie zwalniajg odbiorcy z obowigzku samodzielnej oceny przydatnosci surowca do zamierzonego zastosowania ani
z obowiagzkéw wynikajacych z rozporzadzenia 1223/2009.

Wydanie: Wrzesieh 2026 | v1.0 —
Opracowanie: ESENT — STUDIO Ewa Talarczyk-Skowronska, ul. Ostoi-Zagérskiego 34, 71-810 Szczecin.
Kontakt: bok@esent.pl, tel. +48 530 176 850, esent.pl
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